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Champagne BILLIARD 

champagne-billiard.fr 
contact@champagne-billiard.fr 

Champagne DUCROT 

www.champagne-ducrot.com/ 

contact@champagne-ducrot.com 

Tel. 03 26 02 64 01 

Champagne LECOMTE 

www.champagne-lecomte.fr 

champagne.lecomte@club-internet.fr 
Tel. 03 26 59 94 43 

Champagne Remy PARISEL 

www.champagneremy-parisel.fr 

champagne.remyparisel@gmail.com 

Tél. 06.12.18.27.86 - 06.79.71.53.55 

Champagne VIARD 

www.champagne-florent-viard.fr/ 

champagne.florent.viard@orange.fr 
Tél. 03 26 51 60 82 
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Brut Blanc de Blancs  
Cépage : 100% Chardonnay issu de plusieurs 

vendanges. 

 

Sa couleur or pâle, ses arômes sur une note 
grillée et fruits secs, sa bouche ample et 
fine donnent à ce Champagne force et 
caractère. 
Il se déguste idéalement à l’apéritif et tout 
au long du repas. Il accompagnera vos 
volailles ou plats en sauce sans trop 
s’imposer. 
 
 
 

 
 
 

Brut Blanc de Blancs 
Cuvée Foudre 
Cépage : 100% Chardonnay issu de plusieurs 

vendanges. 
Il a été vinifié et élevé en foudre de 
chêne. 
 
Sa robe jaune or vous invite à 
découvrir la complexité aromatique 
de ce blanc de blancs au nez frais 
dévoilant des notes vanillées. Sa 
belle amplitude gustative délivre ses 
secrets d'arômes gourmands qui 
laissent place à une jolie fraicheur 
en finale. Une cuvée qui peut se 
laisser oublier dans la cave... 

Brut Rosé  
Cépage : 20% Chardonnay, 25% Pinot Noir, 55% 

Pinot Meunier dont 12% de Pinot 
vinifié en vin rouge.  
Ce Champagne, issu de plusieurs 
vendanges, est élaboré à partir de 30% 
de Vins de réserve.  
Sa belle couleur est rose clair aux 
reflets saumonés. Son nez se rapproche 
de la cerise Napoléon et de la fraise 
écrasée confite. Il est franc et dégage 
une certaine maturité par des notes de 
noyau et de tabac. Une empreinte de 
cerise à l’eau de vie marque le palais et 

des notes d’herbes séchées et de fruits secs 
prolongent la dégustation sur des caractères mûrs 
affirmés. 

Brut Blanc de Blancs 
Millésimé  

Cépage : 100% Chardonnay issu 
d’une seule et même vendange. 
Observez sa belle robe or jaune, 
reconnaissez au nez ses arômes 
complexes et fins aux notes briochées 
et minérales à la fois. Sa bouche 
généreuse, fraîche et ample dévoile un 
ensemble élégant aux arômes de fruits 
blancs et de pâtisseries.  Il se 
déguste à l’apéritif ou avec des mets 
forts en goût comme du gibier ou des 
plats traditionnels. Il accompagnera 
aussi fort bien vos desserts. 

 

Bon de commande 
Tarifs 2020: 

 
Nom :  ____________________________________  
Prénom : __________________________________  
Adresse : __________________________________  
CP : _______ Ville : _________________________  
Pays :  ____________________________________  
Téléphone : ________________________________  
Adresse @ :  _______________________________  

CUVEES 
 

Type de 
bouteille Quantité La bouteille 

Prix en € TTC Total 

BRUT 
Blanc de Blancs 

Bouteille 
0,75 L  14,00  

Magnum 
1,5 L  33,00.  

Demi-
Bouteille 
0,375 L 

 9,00  

BRUT 
Rosé 

Bouteille 
0,75 L  17,00  

Magnum 
1,5 L  40,00  

BRUT 
Blanc de Blancs 

Millésimé 
Bouteille 

0,75 L  21,00  

Cuvée 
FOUDRE 

Blanc de Blancs 

Bouteille 
0,75 L  24,00  

   Total  

Conditionnement par carton de 1,2,3 et 6 bouteilles, 
Panachage possible 
Autres contenants sur commande (Ex. Magnum,  
Jeroboam etc.) - Délai de livraison supplémentaire  
Prix valables au départ de l’exploitation.  
Les frais de livraison en sus. 
Règlement à la commande (ou à réception si enlèvement 
à l’exploitation) 
Retrouvez le bon de commande sur notre site internet :  
www.champagne-ducrot.com/contact : « Je veux ajouter 
des produits » 

http://www.champagne-ducrot.com/contact


 

 

 

 

 



 

 

 




