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BULLETIN DU CLUB
RELJNION STÀTUTAIRE no 14

du 31 octobre 2000

Pascal LANGLET

Jeân-Yve6 BOEFFARD, J€€n-Claude MONTI

le 25l10/2000, Jear QUENIIN à Conflals-SteHonorin€
le 20110/2000, F rédéria ZANUCCHI et Je.an MICHAU à St-Gratien

Deris DUMEIGE, Hervé COLOZER du Club de Cergy
GiIGIRAUX du Club de Confans-StêHonorine

Irédéric FILLY le 25l10

Le Presidot souhaite lâ biarvanue aux qouses de Rotariens âc€reillies lors de ce 5ème rnârdi.

IN F O RMA TI ONS RO TARI E NN E S

50àne ârùriversâire du Club : RETENIR la date du 03/02,/2001.
Il est necessair€ d'être t us présents.
Les preparatiÊ se poursuivent demière nînion le 2710100 chez Gérard WEISS-
Etâi€nt presents i Gérard WEISS, Je€rt QUENTIN, Jean-Y!€s BOEFFARD, Ludwig SIEBECKE,
Pascal LANGLET. Mchel FROMAGEAU. Claude CHE\RIER.

DATES A RETENIR

Ma i 7 novembre : fueritif €t Comité



Jeudi 9 novembre : Diner animé par le Jazz Band de Jacky MILLIET à lEntre-deux-Verres
48 rue Sainte Arùe -75002 PARIS-

Mdrdi 14 novehrbrc: Dîner et Conférence "Pollution-Energie"

Dit tanche 19 noeembre :
Hexatl on

Mardi 2 I novemhrc : Don du sang. !q$czj-ll4il9fqill\!Êi!_91!.]È!!11ç .

Vendredi 24 et Somzdi 25 novembre :
BANQITE ALIMENTAIRE, âu Centre Leclerc à Osny

Ma i 28 ,ror'.thbre . Visite du Câbnret de Frânck de LAROUSSILHE au Grand Cerf

Conlerence de lacques VALADON

"La bot langefie el la baguerle GANA"

Le pâin, depuis to!ûours est symbole de vi€ et de bonheur, désir et espoir. Le pâin, ce n'est pâs lm objet
conrme un autre, C€st l'âlimmt essertiel,le principe de vie.

ll n'y a pas de pain vrai sans céréâles, ensuite il n'y a pas de pâin bien levé sâns céréâles contmânt assez
degluteD poul pennettre une bonne tenue, ure borure élasticité de la pâte de firine et d'eâu, petn€,
fennentée et cuite, qui constltue lepâir1âu sals stnct

C'est aux Eglpti€ns que l'on attribue Iâ découverte du levâin de pâte nâturel. Le trâvâil sur levain levure
s cst Éâlisé âprès lâ découverte de lâ levure biologiqùe vers le nrilieu du XVII ènre siècle.

Le poolish â été introduit en Frânc€ pâr les boulangers viennois âu temps de la reine Mârie-Antoindte
C'€st un ensenrencemeit preâlâblg une sorte de levain demi liquide préparé plusieurs heures avant Ie
pétrissâge final de lâ pâte

Lâ coupe des pains est la signature du boulanger, d'elle dépend en partie l'aspect du pâin : c'est donc m
élénent de d,iaor. Elle â aussi pour but de fàqliter le développernerit du pain.

Merci Jâcques pour nous avoir colrùlr,rniqué Iarnour de ton lnélrier si noble et si utiie.

Amitiés

Michel GABACH


